Appel- och getostflarn med timjan och vit chokladcréme

30min
4 Portioner

Av e Kategori 23 augusti, 2012 Tidning

Ingredienser

2 plattor smoérdeg
1 Agg

2 applen - skivade
1 dl appelmos

2 msk Florsocker
50 g getost

1 knippe timjan
200 g Vit choklad
200 g Farskost

Tillagning
30min

1. Kavla ut smérdegen. Nagga degen med en gaffel, pensla med uppvispat agg. Bred
ut appelmos i en tunn strang i mitten av degen. Lagg pa appelskivor. Sikta éver
florsocker. Smula éver getost. Gradda i ugn pa 225° i omkring 8—10 minuter. Strd
over plockade timjansblad.

2. Vit chokladcréme: Smalt vit choklad i vattenbad. Vispa ihop med farskost.



