Waldorfsallad (4 p)
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Denna sallad serverades forsta gangen ar 1896 pa lyxhotellet Waldorf Astoria i New York.
Mycket god som den é&r eller litet matigare med rokt farfiol eller rokt lax.

Du behover:

Rotselleri eller stjalkselleri 100-150 g

1,5 dlI gréaddfil eller creme fraiche eller vispgréadde
1 dl majonnas

Y% msk pressad citron

2 applen

100 g valnotter

100 g karnfria druvor

Gor sd har:

1. Till salladssasen blandas graddfil eller créme fraiche, majonnas och pressad citron.

2. Skala rotsellerin, tarna och lat koka latt i 5 minuter i lattsaltat vatten. Anvands
blekselleri beh6ver den ej kokas utan strimlas bara fint.

3. Blanda ner sellerin i salladssasen och aven de fint tarnade skalade &pplena.

Blanda ner grovt hackade valnotter.

5. Lagg upp pa skoljda salladsblad och garnera med druvor och valnotter och lat sta kallt
en stund innan servering.

&



